
O Técnico em Alimentos planeja e 
coordeno atividades relacionadas à prodvção 
alimentlcia. à aquisição e manutenção de 
equipamentos. Executa e supervisiona o 
processamento e conservação dos 
matérias-primos e produtos do indústria 
olimentlcio e bebidos. Reoliz.o anOiises 
fisico-qlimicas. microbiológicas e sensoriais 
Implanta programas de Controle de 
G)ualidade Realizo a instalação e manutenção 
de equipamentos. a comercial ização e a 
produção de alimentos. Apka soluções 
tecnológicas para aumentar o produNvidade e 
desenvolver produtos e processos 

- Laboratórios de AnOiises de Alimentos 
- Indústrias de Embalagens 
- Serviços de Alimentação 
- Indústrias de Alimentos 
- Institutos de Pesquisa 
- VigiiOncia Sanitária 
- Supermercados 
- Agroindústria 

- Microbiologia de Al imentos 
- Tecnologia de Al imentos 
- Segurança do Trabalho 

- Anólise Rsico-G!ufmica 
- Higiene e Legislação 

- Controle Ambiental 
- Novas Tecnologias 
- Nutrição e Saúde 
- Anãlise Sensorial 

- Bioqufmica 


